TINTOS Copa/Botella

D. O. LaMancha

Vidal del Saz 2'20€/10'00€

Crianza 12 meses en barrica. Tempranillo.
Elegante y aterciopelado con un final ligeramente amargo.

D. O. Riberadel Duero

Lecco 3'00€/15'00€

Roble 5 meses de barrica. Tempranillo.
Vino oscuro, de cuerpo ligero, con notas de fruta roja y vainilla.

D. O. Riberadel Duero

Resalte Vendimia Seleccionada 3'20€/16'00€
. Crianza 12 meses en barrica de Roble. Tempranillo.
. Potente y especiado, con sensaciones a fruta madura, buena acidez y

' taninos finos.
D. O. Rioja
Marcelino 2'50€/12'00€
Crianza 18 meses en barricas de Roble frances y americano.
Tempranillo.
Paladar amplio y suave, destaca el sabor a mora, cereza y vainilla.
D. O. Rioja Los tres fundamentos
Dominio de Berzal 3'00€/15'00€
Crianza 12 meses en barricas de Roble francés y americano. del buen comer:

Tempranillo 95%, Graciano 5%.
Calido y envolvente, marcado por sabores a bayas rojas y negras
maduras.

o Lo tradicional

BLANCOS siempre es acertado.
Reina de Castilla
D. O. Rueda. Verdejo. 2°20€/9'00€ b
e Enlo sencillo esta
Joaquin Rebollero 1 . . ;
DL, Visldeortis. Godeila. 280€/13/00€ a magia: un buen vino
y su buena tapa
ROSADO
Penascal - 1
D. O. Castillay Le6n. Garnacha. /6'00€ e La compania y los
e b e | buenos momentos.
‘ManzanittaBarbaditio. a2V 4
1'20€/6'00€
Ribeiro Pazo.
1'60€/8'00€
Vermu casero.

1'80€/



Yo em pezaria con algo frio...

Papas "La Ruta” 5'00€

Patatas con piquillos, cebolla roja y bacalao, alinado con una
vinagreta al ajillo muy especial.

Paté de mejillones ' 5'00€
Delicia para untar y ademas, receta casera
Ensalada de salazones 12'00€

Hueva, mojama y bonito con aderezo aove y crema de
Modena.

Lacon al corte 5'00€
Con un popurri de pimientas y aove

Jamon ibérico 8'00€
De cebo.

Tabla de quesos artesanos 12 00€

cinco tipos de queso ,nacional e internacional.

Tabla de embutidos ibéricos 12'00€

Acompanados de un medallon de foie para potenciar su sabor.

Nuestr@s mariner@s 2'00€

Tradicional pero con una ensaladilla sublime.

La cocinade la abuela.
jcomo en casa!

Michirones 6'00€
Con su chorizo y su jamon, picanticos.
Callos con garbanzos 6'00€
Picanticos tambien.
Caretade cerdo 8'00€
Cocida a fuego lento y aderezada con pimienta y limon.
Rabo de toro con boletus 13'00€

Acompanalo con un tinto y veras...

Especial para tu paladar...

Pulpo de "La Ruta" S.M.
Tierno y a la plancha con toque secreto.

Tatakide atun 7'00€
con salsa de soja y sésamo

Alcachofacon lascas de ud. 3'00€

parmesanoyjamon ibérico
Confitada en aove y terminada con escamas ahumadas.

Secreto ibérico asado 10'00€
Se deshace con mirarlo. Con toque de romero y ajo.
Lomodeorza 8'00€

Filetes finos y jugosos.
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: ...0 nhuestras conservas !
|  jElaboradas a mano! I

| Anchoasdel Cantabrico  9'00€/14'00€!
| (6und/12und) '

I i
 Anchoas con mantequilla 14'00€ |
: (10und) | | |
| jada de atun. 8'00€
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iiUn bocadillo diferente!!

Flautines de pan artesanal, de 50 cm y muyyyy finos

Ibérico | 8'00€

Tocino ibérico, jamon iberico y virutas de chorizo.

Pimientos y atun 8'00€

Asados al horno con chorro de aove y mayonesa opcional.

Ahumados 8'00€

Salmon, bacalao y rico queso de untar.

cyunas origi’nales tostasa 3'00€?

e Bonito, aguacate, serrano y salsa picante.

e [ acon, tocino ibérico y rulo de cabra
flameado.

e Lomode orzay foie.

...yalgo dulce paraelfinal.

Vasitos premium a 2'50€:

o Texturade tres chocolates
e Panacotacon mermelada
defresa
e Natillas
e Tocinode cielo con nata
y nueces



